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Menu Cocktail | Premium goat

PIECES SALEES FROIDES

Blini de Saint-Jacques ceuf de capelan et citron confit

Blini de saumon aux épices et sésame

Millefeuille de saumon fumé et chevre frais

Roulé de crabe au combawa

Club blini d’'espadon a la betterave

Tataki de thon aux épices douces

Poire Martin Sec a la mousse de foie gras et fruit du mendiant
Rouleau végétarien aux légumes colorés

Fondant de volaille fermiére, coeur de pistou et tomate séchée
Ceviche de Loup, salpicon de mini fenouil

Nori de saumon mariné au soja

Cuillere de Tartare de daurade au lait de coco et gingembre
mi-cuit de thon au sésame

Bouchon de chévre de sancerre, tapenade de truffes d'été
Mini tarte au carré fromage frais et petits pois

LES SALADES EN VERRINES

Bohémienne de légumes au soleil a I'huile d’argan
Taboulé de crevettes au gingembre, orange et pomelo

PIECES CHAUDES

Brochette de légumes aux épices indiennes (relevé)
Pomme de terre Rossini en truffade

Crevettes au satay

Tartelette d'oignons caramélisés au vin rouge

PIECES SUCREES

Elégance de chocolat framboise comme un macaron

Petite meringue blanche mousseline vanille de bourbon aux

fruits exotiques

Demi-sphéeres Pralin amande et sablé féves de tonka

Shortbread creme orange confit d'agrumes

Panacotta a la lavande et abricot roti au miel de Provence
Facon Foret noire

Poire caramel

Facon « Bounty »
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Menu Cocktail | Club

PIECES SALEES FROIDES

Saumon fumeé - Blinis, aneth, fromage a la creme, oeufs de saumon

Crevette royale - Toast, mayonnaise au citron vert, persil plat, ceufs de lompe
Oeuf biologique - Toast, mayonnaise aux oeufs, tomate, persil frisé
Champignons sauvages - Pumpernickel, créme fraiche, moutarde aux grains
Jambon Prosciutto - Pumpernickel, cornichon, fromage a la creme, olives
Mousse de canard - Toast, rillettes, chutney d'oignons rouges doux, cornichons, rillettes
Rare Boeuf - Toast, beurre, moutarde de Dijon, tomate, persil

Asperges - Pumpernickel, fromage a la creme, poivrons rotis en dés

Poisson - Blinis, poisson blanc, pesto vert, citron, oeufs de lumpfish rouge
Fromage de cheévre - Toast brun, marmelade d'orange acidulée, basilic
Poulet - Toast, épicé indien, beurre d'arachide, salsa épicée, ciboulette

Salami - Pumpernickel, fromage a la créme, oignon balsamique, poivre, ciboulette
Roquefort - Pumpernickel, roquefort, tomate, capres

Chorizo - Salsa & pesto, piment jalapeno & piments hachés

Saucisse collante - Toast, salsa et sauce chili doux, ciboulette

Hummus - Pain de seigle, cornichon, poivrons, oignons nouveaux

Magret de canard - Réties brunes, hoisin, concombre, oignons de printemps
Artichaut - Réties brunes, fromage a la créme, chutney, persil

PIECES CHAUDES

Batonnets de poulet épicés

Mini pommes de terre au fromage
Mini quiches au fromage
Patisseries aux saucisses épicées

PIECES SUCREES

Tiramisu aux fruits rouges, créme mascarpone
Crumble

Duo de chocolats

Créme bralée

Tarte a la creme anglaise
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